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Kosti uzené — obiracka
2822322HLO

Zebra uzena
2822308HLO

Kost kfizova uzena

2822321HLO

Slanina uzena
2822303HLO

16:30 hodin

Objednavky prijimame dva dny predem na:

e-mailové adrese

objednavky@zearychnovsko.cz

telefonnim cisle: +420 725 116 651

Osobni odbér na farmarské prodejné
na adrese Dlouha Ves ¢.p. 103
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2821642HLO 2821645HLO 2821647HL1 2880918HLO 2821416HLO 2821410HL1
=< o~
\3&\‘% "
165 k¢ 175 kK¢ 145K¢ 145 k¢ 190 k¢ 210 k¢ @
&2 1,5ke VY 68% &2 1,5k T 68 % &3 200¢ $ 9a% 58 1xg (=Y 39% 82 14 =y 54% 52 1k TS 53% 88 1xg 54%
©VL+VB B 10% ©VL+VB B 10% ©TO © VL +0A T 24% ovi+oa  Bhf 18% © VL +0A T 10% ©0A B 8%
Mleté maso vepiové Hamburger hovézi Vinna klobasa Vinna klobasa balena Videriské parky Paprikovy parek Debrecinske parky VepFové parky
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Pomazankové skvarky Sadlo Skvarené Sadlo vazené Hovézi dritky vafené Videnska klobasa Zbojnicka klobasa Kminova klobasa Ostravska klobasa
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Ceny jsou uvedeny s DPH
# Kéd vyrobku

|- Pfiblizné mnozstvi

PRODEJNA %

farmdrskych produRtii

% Obsah masa

Hovézi

7 Veprové

© BALENI

VL — Volné lozeno
TO - Technologicky obal
VB - Vakuové baleno

% v
?

OA - Ochranna atmosféra

Hlavecky rarasek
2821412HL1

255 kK¢
AIA 0,5 kg

© VB

Hovézi klobasa ANGUSOVKA
2821427HL1

B 8%
28%

Toceny salam
2821327HL1

-
130 k¢
82 1xg &S 3a%
© OA D@721%

www.zearychnovsko.cz

TORO Prazska sunka
2822106HLO

240 K¢
8o 10-12k¢ 78%
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Gothajsky uzeny saldam
2821305HL0O
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Sunkovy salam
2821322HLO

Ala 2,6 kg
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Sunkovy uzeny salam
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Junior salam
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Anglicka slanina uzena
2822301HLO
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88 15k 78%

© VL

Cesnekovy bok uzeny
2822311HL1

\
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Alﬁ 1,5kg
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Pikantni bok uzeny
2822316HL1

225 Ké

SR 15k 78 %
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Pirozkovy bok uzeny

2822313HLO
215 K¢ o
V.
AIA 0,5 kg ' 78%

© VL

Vidensky salam uzeny

Viderisky salam se

Hovézi salam Diana

Polsky salam

Rolovana krkovice uzena

Lisovany bok uzeny

Bok bez kosti s ktzi

vz

Uzeny bok s kosti a kizZi
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Vysocina salam — SVAMAN | Lovecky salam - SVAMAN Malokarpatsky salam - Trhni-si - SVAMAN Koleno uzené Hovézi jazyk uzeny Vepfovy jazyk uzeny PASTRAMI 3pek
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Dunajska klobasa -

Dolnozemska klobasa —

Pastika selska

Pastika jatrova

Uzena vepiova kyta

Moravska kyta uzena

Moravska pecené

Cikanska pecené uzena
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Tlacenka svétla Tlagenka tmavs Aspik Sunkovy Aspik jazykovy BRISKET Hovézi uzené BAVET Hovézi Sunka ABERDEEN Debrecinska pecené
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Jaternice Spejlovana
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Kroupova jelitka
Spejlovana

28225003HLO §§2§

Prejt jaternicovy
2822505HLO
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Prejt kroupovy
2822506HLO

Aj_ﬁ 0,5 kg
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Sedlacka Sunka
uzena celosvalova C—

17 2822102HLO
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Picollo Sunka
uzena celosvalova
2822101HLO
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Sunka vybérova hranata
2822103HLO
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Sunka standardni
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